l Bovhjerg Fyr

FRO KOST - Serveres kl. 11.00-14.00
DEN GRONNE

SALAT med hjemmebagt flute

Pris: 125 kr.
MED K@D

Salat med flank steak af okse og hjemmebagt flute
Salat med kylling og hjemmebagt flute
Pris: 150 kr.

PANDESTEGT FISKEFILET

Fisken er handpaneret og stegt pa panden i Thise smgr. Fisken serveres med
salat, hjemmebagt rugbrgd og hjemmelavet remoulade.

Pris: 125 kr.

OSTESYMFONI

4 forskellige oste fra Thise Mejeri med 4 forskellige tilbehgr samt hjemmebagt
brgd og Thise smgr

Pris: 110 kr.

SMASULTEN efter k. 14.00

HIEMMEBAGT BOLLE
med Thise smgr 45 kr.
med Vesterhavsost og hjemmelavet marmelade 60 kr.

med Hedepglse 60 kr.
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Hele dagen:

KAGER og sgdt
Dagens kage 40 kr.
Lagkage 50 kr.
Dagens s@de hit 50 kr.
Hjemmelavet is 35 kr.

KOLDE DRIKKE

Vand 15 kr.
Sodavand 30 kr.
Hjemmelavet saft 25 kr.
] 35 kr.
Vin glas 50 kr.
Vin flaske 200 kr.

VARME DRIKKE

Kaffe / the 25 kr.
Varm chokolade 40 kr.

Skal bestilles senest dagen for kl. 12.00 :

Vore anretninger med lokale specialiteter

165 kr.

Tallerken med lokale specialiteter: Rgget krondyrfilet, italiensk spegepglse fra
vores lokale Slagter Mortensen, hjemmelavet paté fra vores eget kgkken,
Vesterhavsost, en anden ost fra Thise Mejeri, salat, Thise smgr, hjemmebagt
brgd og diverse tilbehgr
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LU NCH zwischen 11.00 und 14.00 Uhr

VEGETARISCH

SALAT mit hausgebackenem Baguette
Preis: DKK 125

MIT FLEISCH

Salat mit Flanksteak (Rindfleisch) und hausgebackenem Baguette
Salat mit Hihnchen und hausgebackenem Baguette

Preis: DKK 150

GEBRATENES FISCHFILET

Panierter Fisch in Butter aus der Thise Meierei gebraten. Der Fisch wird mit
Salat, hausgebackenem Roggenbrot und hausgemachter Remoulade serviert.

Preis: DKK 125

KASESINFONIE

4 verschiedene Kasesorten der Thise Meierei mit 4 verschiedenen Beilagen,
aullerdem hausgemachtes Brot und Butter aus der Thise Meierei

Preis: DKK 110

FUR DEN KLEINEN HUNGER ab 14 uhr

HAUSGEBACKENES BROTCHEN
mit Butter aus der Thise Meierei 45 DKK

Nordsee Kase “Vesterhavsost” und Marmelade 60 DKK

Mit Lammwurst “Hedepglse” 60 DKK
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Den Ganzen Tag

KUCHEN UND SURES

Kuchen des Tages  DKK 40
Torte DKK 50
Leckerei des Tages DKK 50
Hausgemachtes Eis DKK 35

KALTE GETRANKE
Mineralwasser DKK 15
Limonade mit Sprudel DKK 30
Hausgemachter Saft DKK 25
Bier DKK 35
Glas Wein DKK 50
Flasche Wein DKK 200

WARME GETRANKE
Kaffee / Tee DKK 25

Warme Schokolade DKK 40

Bestellung bis spatestens am Vortag bis 12 Uhr

Unsere Platten mit regionalen Spezialitaten

DKK 165

Teller mit regionalen Spezialitdten: Gerauchertes Hirschfilet, italienische
Salami von Slagter Mortensen, hausgemachte Pastete, Vesterhavsost, eine
weitere Kasesorte der Thise Meierei, Salat, Thise-Butter, hausgebackenes Brot
und Beilagen
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LUNCH froml1llamto2 pm
VEGETARIAN

Salad with homemade baguette

Price: DKK 125

WITH MEAT

Salad with flank steak (from cow) and homemade baguette
Salad with chicken and homemade baguette

Price: DKK 150

PAN-FRIED FISH FILLET

Breaded Fish fried in butter from Thise Mejeri. The fish is served with salad,
homemade rye bread and homemade remoulade.

Price: DKK 125

CHEESE SYMPHONY

4 different kinds of cheese from Thise Mejeri with 4 different suitable
accompaniments, homemade bread and butter.

Price: DKK 110

JUST A LITTLE HUNGRY after2 pm

HOMEMADE BUN
with butter from Thise Mejeri 45 DKK

with the local North Sea cheese and homemade marmalade 60 DKK

with spicy salami from local sheep 60 DKK
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Throughout the day

CAKES AND DESERTS

Cake of the day DKK 40
Layercake DKK 50
Today’s desert DKK 50
Homemade Ice DKK 35

COLD BEVERAGES

Mineral water DKK 15
Soda DKK 30
Homemade juice DKK 25
Beer DKK 35
Glass of wine DKK 50
Bottle of wine DKK 200
Coffee / Tea DKK 25
Hot Chocolate DKK 40

Possible only if ordered not later than 12 o’clock the
previous day

Our plates with local specialties

DKK 165

Smoked deer, Salami from our local butcher Slagter Mortensen, homemade
paté, Noth Sea cheese and another cheese from Thise Mejeri, salad,
homemade marmalade and homemade accompaniments, butter, homemade
rye bread and homemade baguette.



