Smgrrebrgd pa Bovbjerg Fyr

Skaertorsdag den 28. marts

Pris pr. stk.: 75 kr. 3 stk. til samme person 195 kr.
Bornesmegrrebrgd: 65 kr.

Forudbestilling.

Klokken: Antal personer:

Navn:

Antal stk.

1: % stk. hjemmebagt rugbred med marinerede sild, hjemmelavet karrysalat og % eg.

2: % stk. hjemmebagt rugbrgd med handpaneret, smgrstegt fiskefilet og hjemmelavet
remoulade. Dertil citron, Cavi-Art og lokalt dyrket mikrogrgnt.

3: Surdejsbrad med rgget laks, Cavi-Art, aeggestand, grillet asparges og lokaldyrket
mikrogrgnt.

4: % stk. hjemmebagt rugbrgd med zeg og rejer. Pyntet med hjemmelavet
mayonnaise, agurk, citron og lokalt dyrket mikrogrgnt

5: % stk. hjemmebagt rugbrgd med nye kartofler pyntet med hjemmelavet
mayonnaise, Cavi-Art, bacon, hjemmelavede ristede |lgg og lokalt dyrket mikrogregnt.

6: % stk. hjemmebagt rugbrgd med nye kartofler pyntet med hjemmelavet
mayonnaise, ramslggs mayonnaise, syltede rgdlgg, grillet asparges og lokalt dyrket
mikrogrent.

7: % stk. hjemmebagt rugbrgd med roastbeef med hjemmelavet remoulade,
hjemmelavede ristede lgg, hjemmelavet agurkesalat, hgvlet peberrod, det hele er
pyntet med lokalt dyrket mikrogrgnt.

8: Hiemmebagt surdejsbrgd med 3 Thise oste, Vesterhavsost, Sort Benedict
Klosterost, Hvid Klosterost Benedict, pyntet med lokalt dyrket mikrogrgnt, dertil
hjemmelavede syltede hyben og hvid chokoladecreme.

Til born:

9:Bgrnesmgrrebrgd:
4 x % stk. rugbrgd med leverpostej, hamburgerryg, spegepglse og % fiskefilet. Dertil
lidt bgrnevenligt grgnt, hjemmelavede ristede lgg og remoulade.




